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LINEA PER LASAGNE _ LINES FOR LASAGNE



LINES FOR LASAGNE

(customized according

to customer’s needs)

Output:

included between

500 and 1200 trays/hour

LINEE PER LASAGNE

(personalizzate sulla base

delle esigenze produttive del cliente)

Produzione:

compresa tra 500 e

1200 confezione / ora



 
Dal  1982  la G.S.  ITALIA  fornisce macchinari  per  la  preparazione  ed  il  confezionamento  degli  alimenti 
freschi, pastorizzati e surgelati; lavora pertanto da molti anni nel settore della produzione alimentare, si 
è rinnovata ed è cresciuta trasferendosi nel suo nuovo stabilimento di Marnate (VA). La sua produzione è 
da sempre supportata da un alto grado di competenza tecnica e professionale, che attualmente si avvale 
dell’informatizzazione dei sistemi; tutto ciò permette di essere competitivi sia sul mercato nazionale che 
sul mercato internazionale.  
 

Since  1982,  G.S.  ITALIA  supplies machines  to  prepare  and  pack  different  kinds  of  foods  (both  fresh, 
pasteurized, and deep‐frozen); we have being working for many years  in the field of food  industry and, 
moving  in our new factory  in Marnate (Varese), we have grown and  improved ourselves. Thanks to our 
reliability, high degree of technical competence and modern computerized systems, all our products can 
be very competitive on the Italian market, as well as on the international one.   
 
Nel  corso  degli  anni,  G.S.  ITALIA  si  è  specializzata  nella  progettazione  e  costruzione  di  LINEE  per  la 
PREPARAZIONE ed il CONFEZIONAMENTO DI LASAGNE, CANNELLONI e piatti pronti in generale.  
 

During the years, G.S. ITALIA has developed a great experience in planning and executing PROCESSING & 
PACKAGING LINES for LASAGNE, CANNELLONI and ready‐meals in general.  
 
Le nostre linee sono principalmente di 2 tipologie :  
Our lines are mainly divided in 2 different types: 
 
a. linee ROTATIVE : questo tipo di linea è adatto per piccole e medie produzioni (velocità linea : approx. 

da  200  a  400  pezzi/ora  a  seconda  del  formato  contenitore,  composizione  strati  lasagne,  velocità 
dell’operatore nel porre la pasta nella vaschetta, etc.). Offre inoltre il vantaggio di avere un numero 
di operatori limitato per la gestione della linea (normalmente sono sufficiente 1 o max. 2 persone) ed 
un ingombro ridotto.   
ROTARY lines : this type of line is suitable for small and medium production (line speed: approx. 200 
to 400 trays/hour depending on container size, lasagna layers, operator’s speed in placing the dough 
into  the  tray,  etc.).  It  also  offers  the  advantage  of  having  a  limited  number  of  operators  for  the 
management of the line (normally just one or max. 2 persons) and a small overall size. 

 
b. linee  LINEARI:  questo  tipo  di  linea  è  adatto  per  grandi  produzioni  (velocità  linea  :  approx.  1200 

pezzi/ora per  la  linea ad 1  fila  ‐ oppure 2400 pezzi/ora per  la  linea a 2  file  ‐ naturalmente anche 
queste produzioni sono subordinate alla velocità dell’operatore nel porre la pasta nella vaschetta).  
STRAIGHT lines: this type of  line  is suitable for big productions (line speed: approx. 1200 trays/hour 
with line at 1 lane ‐ or 2400 trays/hour with line at 2 lanes ‐ of course, also these speeds depends on 
operator’s speed in placing the dough into the tray).  

 
Tutte  le nostre  linee per  lasagne  sono personalizzabili  e  vengono  eseguite  sulla  base  delle  esigenze 
specifiche  di  ciascun  cliente.  Possono  essere  dotate  di  vari  accessori  ed  abbinate  ad  altre 
linee/attrezzature come :  
All our  lasagne  lines are customizable and they are manufactured according to peculiar needs of each 
customer.  They  can  be  equipped  with  various  accessories  and  they  can  be  coupled  to  other 
lines/equipment such as:  

 
 attrezzatura  per  la  preparazione  e  cottura  delle  salse/sughi  (besciamella  e  ragù):  lavaverdure, 
tritacarne, brasiere, pentole di cottura a vapore, etc.     
equipment  for  sauce processing & cooking  (béchamel and bolognaise  sauces): vegetables washers, 
meat‐mincers, brasing machines, steam cooking pots, etc.  
 

 carico automatico salse/sughi a dosatori su linea di preparazione lasagne     
automatic feeding of sauces to fillers on lasagne line  



 
 

 possibilità  di  abbinare  linee  complete  per  pasta  (produzione  ‐  cottura  e  taglio  sfoglia  +  nastro  di 
alimentazione pasta a linea lasagne)  
possibility  to match  complete  lines  for  dough  (dough  processing  ‐  cooking  and  cutting  +  feeding 
conveyor for cut dough to lasagne line)   
 

 possibilità di carico e posa in automatico della pasta nel contenitore per mezzo di un robot  
possibility to match a robot to lasagne line for automatic load and positioning of the cut dough into 
the tray  
 

 possibilità  di  abbinare  linee  di  confezionamento  per  lasagne  finite  (termosigillatrici  con  o  senza 
vuoto/gas + eventuale pastorizzatore e/o tunnel di surgelazione)  
possibility  to match  packaging  lines  for  ready  lasagne  (thermosealing machines  with  or  without 
vacuum/gas + eventual pasteurizer and/or freezing tunnel)   

 
Oltre  alla  vendita  di macchinari  ed  attrezzature, G.S.  ITALIA  è  in  grado  di  fornire  la  TECNOLOGIA  di 
preparazione e conservazione di lasagne, cannelloni e piatti pronti in generale.   
Besides equipment & machines sales, G.S.  ITALIA can supply PROCESSING & PACKAGING TECHNOLOGY 
for ready meals (lasagne, cannelloni, etc.)  
 
Grazie  alla  grande  esperienza  acquista  negli  anni, G.S.  ITALIA  è  naturalmente  in  grado  di  fornire  un 
servizio di progettazione ed assistenza  tecnica per  la  risoluzione delle problematiche  legate ad ogni 
distinta e particolare situazione di ciascun cliente.    
Thanks to its huge acquired experience, G.S. ITALIA is able to supply a planning service and a technical 
assistance in the research of the best and customized solution for the various and peculiar situations of 
each single customer.    
 
Ma  la produzione G.S.  ITALIA non si  limita a questo tipo di  linee … Vi  invitiamo a visitare  il nostro sito 
www.gsitalia.com  dove  potrete  vedere  l’ampia  gamma  di macchine/linee  che  possiamo  proporre  ai 
nostri clienti !  
But G.S. ITALIA’s production is not only lines for lasagne &  ready meals … we invite You to have a look at 
our web  site www.gsitalia.com where You can  see  the wide  range of our machines/lines  that we can 
propose to our customers! 
 
 
 

 
 
 
 



 

LINEA LASAGNE ROTATIVA  
“LASAGNE” ROTARY LINE 

 

  
Nelle pagine a seguire troverete alcuni esempi di possibili configurazioni di “linea lasagne rotativa”.  
 
Vi preghiamo di tener presente che tali linee sono in genere personalizzate e pertanto andranno studiate 
e progettate di volta in volta a seconda delle vostre esigenze.  
 
On next pages You can find some examples of possible “rotary lasagne line” configurations.  
 
Please,  remember  that  normally  these  lines  are  customized  and  therefore  they will  be  planned  and 
manufactured purposely according to your needs.   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Esempi di : LINEA LASAGNE ROTATIVA  
Examples of:  “LASAGNE” ROTARY LINE  

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

NASTRINO di uscita 
vaschette finite  
EXIT CONVEYOR  
for ready trays  

PANNELLO ELETTRICO  
ELECTRIC BOARD  DOSATORI Ragù  

FILLER for Bolognaise sauce 
DOSATORI Besciamella  
FILLER for Béchamel  

TAVOLINO per appoggio pasta 
TOP to lay dough sheets 

Possibilità di avere i DOSATORI in 
posizione “bassa” a terra per 
aspirazione diretta prodotto da vasca di 
stoccaggio.  
Possibility to have “LOW FILLERS” at 
floor for product suction directly from 
storage tank.  



 

Esempi di : LINEA LASAGNE ROTATIVA  
Examples of:  “LASAGNE” ROTARY LINE  

 

  
 
 

 
 
 

VASCA di stoccaggio 
salse/sughi  
TANK for sauces  
(Bolognaise and/or Béchamel)  POMPA di carico salse/sughi 

a dosatore   
PUMP to feed sauces to filler 

SENSORE di controllo livello 
prodotto  
Product LEVEL DETECTOR 

VASCA MISCELATRICE 
RISCALDATA per  
salse/sughi  
HEATED MIXING TANK for 
sauces (Bolognaise and/or 
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LINEA LASAGNE LINEARE 

“LASAGNE” STRAIGHT LINE  
 
Nelle pagine a seguire troverete alcuni esempi di possibili configurazioni di “linea lasagne lineare”.  
 
Vi preghiamo di tener presente che tali linee sono in genere personalizzate e pertanto andranno studiate 
e progettate di volta in volta a seconda delle vostre esigenze.  
 
On next pages You can find some examples of possible “straight lasagne line” configurations.  
 
Please,  remember  that  normally  these  lines  are  customized  and  therefore  they will  be  planned  and 
manufactured purposely according to your needs.   

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
                                                          COOKING PANS                                BRAISING MACHINE  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                     PUMP                                                                                      PUMP 
 
 
 
 
 
MIXING TANK                                                                                           MIXING TANK 
for Béchamel                                                                                                   for Bolognaise sauce 
 
 
                           PUMP                                                                        PUMP 
 
                                                                                                                                                                      2-ways pneumatic VALVES 
 
 
                        Filler HOPPERS                                                           
                         (for Béchamel)                                                         Filler HOPPERS   
                                                                                                         (for Bolognaise)                                                                                                  DRAIN 
                                                                                         
                               Tray LOADER  
 
 
 
 
                       Béchamel                                                       Bolognaise  
              
      
                                       
 
                  



 

LINEA LASAGNE LINEARE 

“LASAGNE” STRAIGHT LINE  
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LINEA LASAGNE LINEARE 
“LASAGNE” STRAIGHT LINE 
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PRODUZIONE: 1200 pz./ora - linea a 1 fila 
2400 pz./ora - linea a 2 file 

 

OUTPUT: 1200 pcs/hour - line at 1 lane  
2400 pcs./hour - line at 2 lanes 
 

PRODUCTION:  1200 pcs./h - ligne à 1 rangée 
2400 pcs./h - ligne à 2 rangées 



 

Esempi di : LINEA LASAGNE LINEARE 

Examples of : “LASAGNE” STRAIGHT LINE  
 

 
 

 
 

POMPA di carico salse/sughi a dosatore   
PUMP to feed sauces to filler 

TUBAZIONI di alimentazione  
salse/sughi a dosatori   
PIPELINES to feed sauces to fillers 

VALVOLE a 2 vie attuate  
2-ways PNEUMATIC VALVES  SENSORE di controllo livello 

prodotto  
Product LEVEL DETECTOR 



 

Esempi di : LINEA LASAGNE LINEARE 

Examples of : “LASAGNE” STRAIGHT LINE  
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

VASCA MISCELATRICE 
RISCALDATA da 500 Lt.  
per  salse/sughi  
HEATED MIXING TANK 500 
L. for sauces  

PENTOLE di cottura sughi   
COOKING PANS for sauces  

POMPE di carico salse/sughi  
PUMPS to feed sauces  

LINEA LASAGNE lineare  
Straight LASAGNE LINE  



 

Esempi di : LINEA LASAGNE LINEARE 

Examples of : “LASAGNE” STRAIGHT LINE  
 

  
 

 
 

NASTRO per PASTA  
CONVEYOR for DOUGH 

NASTRO per PASTA  
CONVEYOR for DOUGH 



veclor
Casella di testo
.



veclor
Casella di testo
.
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Casella di testo
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